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Afrucat Serveis SL és l'empresa de serveis d'Afrucat 
creada per a oferir Serveis Integrals i Assessorament 
a les Centrals Fruiteres associades a Afrucat.

El catàleg de serveis d'Afrucat Serveis SL inclou 
Solucions en matèria de Legionel·losi, Desratització, 
Desinsectació i Desinfecció, Gestió de Riscos Labo-
rals, Gestió de Residus, Tractaments d'Aigües, Trac-
taments de Desinfecció, Analítiques i Equips de trac-
tament de l'aire. 

Afrucat Serveis també ofereix la distribució de pro-
ductes de la indústria hortofructícola, en molts casos 
en exclusiva en el mercat, per tal de millorar en tot 
moment la competitivitat dels nostres clients.

Afrucat Serveis SL us ofereix les millors solucions 
de la mà d'un equip professional expert i especialitzat 
en les centrals fruiteres que analitzarà cada cas de 
manera individualitzada.

1 Introducció



2.1 LEGIONEL·LOSI

2.1.1 Circuit de refrigeració

 > Contracte anual de manteniment
 > Llibre de registre
 > Analítiques
 > Tractament de desinfecció
 > Biocides registrats
 > Anticorrosiu -antiincrustant
 > Dispersants
 > Test de corrosió

2.1.2 Circuit d’aigua freda (AFCH) i aigua     
 calenta sanitària (ACS)

 > Contracte anual de manteniment
 > Llibre de registre
 > Analítiques
 > Tractament de desinfecció: químic i tèrmic

2.1.3 Circuit antiincendis

 > Contracte anual manteniment
 > Tractament de desinfecció     
 > Analítiques
 > Llibre de registre
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Empresa registrada en el ROESP del Departament de Salut de la Generalitat 
de Catalunya amb el Número de Registre: 5065CAT-LgL. 
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2.2 DDD: DESINSECTACIÓ, DESRATITZACIÓ 
 I DESINFECCIÓ

Es dissenyen programes que combinen i integren totes les mesures 
possibles d’actuació (siguin físiques o químiques) per obtindre el millor 
resultat possible sense afectar a altres essers vius que no siguin objec-
te del tractament ni al medi natural.
La prevenció és un aspecte fonamental en el control integral de 
plagues. L’aplicació de mesures preventives (neteja, control d’estructu-
res, conscienciació social, canvi de costums) són indispensables per 
portar a terme el programa de control integral de plagues, no obstant, 
és normal que de vegades, aquest tipus de mesures es tinguin que 
complimentar amb altres (ja siguin mecàniques, físiques o químiques).

 AVANTATGES
 > Més racionalitat, més eficàcia
 > Reducció de tractaments d’aplicació de plaguicides > 
    menor exposició
 > Menor entrada de plaguicides a la cadena alimentària > 
    Disminució del risc per a la salut pública
 > Menor entrada de plaguicides al medi ambient  > 
    Disminució de danys a espècies no diana
 > Reducció de consum de productes, més “serveis”

 PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGUES
 1. Inspecció de l’àrea a controlar
 > Diagnòstic previ
 
 2. Planificació de l’estratègia de control
 > Principis control integrat
 > Avaluació del risc de l’actuació planificada
 > Comunicació mesures seguretat

 3. Realització de l’actuació / actuacions
 > Adopció de mesures seguretat

4. Avaluació i seguiment
Un programa de control integrat no és una reacció davant d’un proble-
ma, és un procés a llarg termini que avalua les actuacions portades a 
terme i permet tenir sempre les plagues sota control. No hi ha millor 
acció davant d’un problema que la prevenció, per això en Afrucat 
Serveis apostem pel control integral i els manteniments preventius 
abans que per qualsevol actuació de xoc sense planificar.

SERVEIS

Empresa registrada en el ROESP del Departament de Salut de la Generalitat 
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2.3 GESTIÓ DE RISCOS LABORALS

 La col·laboració amb Previntegral ens serveis per poder oferir  
 respostes a mida en tot allò relacionat amb la prevenció de  
 riscos laborals.

 La principal activitat de Previntegral és la d’actuar com a   
 servei de prevenció aliè en les quatre especialitats:
 
 > Seguretat
 > Higiene industrial
 > Ergonomia i psicosociologia aplicada
 > Vigilància de la salut

2.4 GESTIÓ DE RESIDUS

2.4.1 Efluents del drencher: Mètode FUNDS
 

Des de ARDA 2001 es planteja la necessitat de donar 
resposta tècnica, econòmica i mediambiental al problema 
que suposa la generació d’efluents a les centrals hortofrutí-
coles. És per aquest motiu que es presenta un nou sistema 
per la descontaminació dels efluents, un sistema econòmic, 
senzill i que està a l’abast de tota empresa hortofrutícola, 
aconseguint d’aquesta manera el tractament de la totalitat 
dels residus líquids generats per aquestes empreses 
durant la seva activitat.

El tractament que es presenta es basa amb els processos 
d’oxidació avançada que tenen com principi la generació in 
situ d’espècies químiques amb un alt poder d’oxidació amb 
els radicals hidroxil (OH-), oxidant químic de caràcter no 
selectiu i amb un elevat potencial d’oxidació capaç de 
reaccionar ràpidament amb una gran varietat de compos-
tos orgànics.

Des de l’Administració, es promou el tractament dels 
caldos residuals provinents dels tractaments postcollita 
mitjançant aquest mètode, el mètode FUNDS, que a la 
vegada està basat en el principi Fenton. És per aquest 
motiu que es considera el mètode Funds, com una alternati-
va viable als tractaments dels efluents hortofrutícoles.
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2.4.2 Fosa sèptica

La instal·lació més utilitzada en la depuració d’aigües 
residuals d’origen domèstic i agrícola, per la seva senzi-
llesa de construcció i ocupar poc espai, són les foses 
sèptiques prefabricades. 

Per tal de tractar aquestes foses utilitzem productes 
biotecnològics. Són productes amb activitat microbiolò-
gica per tal de dirigir la seva aplicació cap a la degra-
dació de nombrosos compostos contaminants.

2.4.3 Material contaminat

El centre de recollida i transferència de residus 
especials que nosaltres gestionem, ens proporciona:

 > Assessorament a les empreses a la minimització, 
    valorització i classificació dels Residus Especials
 > La gestió i transport dels Residus Especials
 > L’ajuda al compliment de la legislació vigent

 Aquest tipus de material contaminat pot ser:
 > Qualsevol producte corrosiu
 > Qualsevol producte inflamable
 > Àcids
 > Banys Químics
 > Dissolvents
 > Aerosols
 > Olis
 > Envasos buits contaminats...

2.4.4 Envasos

Gestionem els residus de tot tipus d’envasos 
que produeix una central hortofrutícola. Poden ser:

 > Fusta
 > Plàstic
 > Vidre
 > Banals...
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2.5 AIGÜES

2.5.1 Productes de tractament

 OX-AGUA 2ª GENERACIÓN 
El producte que tenim per desinfectar l’aigua del rentat 
de la fruita és l’OX-AGUA 2ª GENERACIÓN (peròxid 
d’hidrogen), producte certificat pel tractament d’aigua 
potable.

El rentat de la fruita abans de la seva manipulació a les 
línies de confecció i envasat, te com a principal finalitat:
> Reduir la carga microbiana de la pell de la fruita.
> Eliminar les substàncies orgàniques i pesticides   
   adherits.

Les avantatges de l’OX-AGUA 2ª GENERACIÓN com 
desinfectant pel rentat de la fruita són:

>  Efectiu davant un ampli espectre de microorganis-
mes altament resistents.

>   No altera les propietats organolèptiques de l’aigua ni 
dels aliments.

>   El seu ús continuat no ocasiona l’aparició de 
fenòmens de resistència microbiana.

>   Elimina el biofilm que recobreix al superfície de dipò-
sits i canonades.

>   Evita les incrustacions calcàries.
>  La seva activitat és independent dels paràmetres 

físico-químics de l’aigua (pH, temperatura,...).
>  Les seves propietats es mantenen intactes durant 

més de tres anys.
>   Efecte residual perllongat al llarg del temps.
>   Fàcil i còmode control residual.
>   No forma subproductes tòxics.
>  No és tòxic per les persones, els animals ni el medi 

ambient.

>  100% biodegradable.

El suport legal de l’Ox-agua 2ª generación és:

>  RD 140/2003: Regula les exigències de 
l’aigua de consum humà, tant de l’aigua de 
beguda com la de tractament d’aliments. 
En aquest sentit, la única exigència cap a 
l’aigua de rentat industrial de fruites i verdu-
res, és que l’aigua sigui potable. Per una 
altra banda, qualsevol producte incorporat 
a l’aigua de rentat (desinfectants, deter-
gents...) ha d’estar admès a l’Ordre SAS 
1915/2009 sobre substàncies aptes pel 
tractament d’aigües potables

>  Ordre SAS 1915/2009: l’Ox-agua 2ª gene-
ración té com a matèria principal la subs-
tància peròxid d’hidrogen, la qual està 
inclosa a l’Ordre SAS 1915/2009 com subs-
tància apta per la desinfecció de l’aigua 
(potabilització)

>  Compleix la norma UNE EN 902 tipus I (pro-
ductes químics utilitzats pel tractament de 
l’aigua destinada al consum humà. Peròxid 
d’hidrogen), en laboratori acreditat

>  Compleix les normes UNE-EN 1276, 1650, 
1656, 1657 i 13697 d’eficàcia provada 
sobre bactèries i fongs

 DIÒXID DE CLOR
El diòxid de clor és un altre producte recone-
gut per la higienització de l’aigua de rentat de 
la fruita, segons l’ordre SAS 1915/2009.

Els avantatges del diòxid de clor són:
>  Activitat bactericida, fungicida, virucida i 

esporicida
>  Potent oxidant de ràpida acció sobre la pell 

de la fruita
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>  Actiu en presència de matèria orgànica
>  No genera subprodutes
>  Efectiu en aigües dures i en un ampli rang de pH
>  Baixa agressivitat. No incrementa la corrosivitat 

de l’aigua
>  No produeix olor, color ni sabor a l’aigua
>  Efectiu a dosis molt baixes (3 ppm)

El suport legal del diòxid de clor és:
>  Conforme amb el RD 140/2003. Ús autoritzat en 

aigües potables
>  Ordre SAS 1915/2009. Apte per la potabilització de 

l’aigua
>   Reglament REACH. Conforme nº 1907/2006 Art. 3.1
>  Compleix norma UNE-EN 12671, sobre grau de 

puresa

2.6 TRACTAMENTS DE DESINFECCIÓ
 
 Nosaltres oferim la nebulització com a tècnica de 
 desinfecció en càmeres de fruita. 

 Les característiques d’aquesta tècnica són:
> La desinfecció és integral, es a dir, desinfectem tant 

l’ambient como les superfícies
> Les partícules de boira es queden molt més temps 

suspeses a l’aire, es distribueixen homogèniament i 
es dipositen sobre totes les superfícies del recinte: 
terra, parets i sostre

> Els conductes de ventilació i les instal·lacions són 
desinfectades automàticament

>  Suposa un estalvi de treball: Es fa des de la porta. Es 
programa la màquina pel tractament, aplicant la 
dosis de desinfectant segons el volum a tractar, 
deixant que actuï sola

> Suposa una disminució del risc per l’aplicador: El 
mètode d’aplicació des de l’exterior, fa que l’operari 

únicament estigui en contacte amb el producte 
durant l’operació d’omplir el dipòsit

> Suposa una protecció del medi ambient: Aquest 
sistema produeix unes partícules tan petites que no 
existeix degoteig, tota la matèria activa queda a la 
càmera i no hi ha pèrdues como succeeix amb la 
pulverització

Els requeriments mínims per dur a terme 
el tractament són:
 > Pressió d’aire entre 4 y 6 bar
 > Connexió elèctrica de 220 V

2.7  ANALÍTIQUES

2.7.1 Analítiques (ARDA 2001)
Tenim un laboratori propi acreditat amb la ISO 
9001:2008 on hi realitzem analítiques de:

 > Control de la desinfecció: de superfície i ambiental
 > Control dels residus de l’aigua dels efluents 
    del drencher
 > Control de la legionel·losi: 
  -  Analítiques físico – químiques 
  -  Analítiques d’aerobis
  -  Analítiques de Legionella 
 > Control d’aigua potable
 > Control de patògens 
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2.7.2 Gestió d’analítiques

Tenim laboratoris acreditats en ISO 17025 
on ens realitzen les analítiques de:

 > Multiresidus en pre i post collita
 > Foliars
 > Sòls 
 > Composició
 > Fertilitzants
 > Micronutrients 
 > Multimetalls 
 > Aigua potable
 > Aigua residual...

2.8 FORMACIÓ

 Oferim cursos de formació, bonificats o subvencionats, de:
 > Manipulat d’aliments
 > Traçabilitat
 > APPCC
 > Global Gap
 > BRC i IFS
 > Fred Industrial
 > Atmòsfera dinàmica
 > Carretoner
 > Primers Auxilis...
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3.1 DESINFECCIÓ
 
 Tenim tot tipus de productes per la desinfecció de:
 > Envasos
 > Superfícies
 > Ambients
 > Aigües
 Tots ells estan proposats dins del manual de procedi- 
 ments d’ARDA 2001.

3.2 ENREGISTRADORS DE TEMPERATURA   
 PROGRAMABLES

Són enregistradors de temperatura que permeten ser 
programats de 90 a 120 dies, sent aquest recuperable 
durant el transcurs d’aquests dies.
Ens suposen: 

 > Ràpida lectura
 > Fàcil maneig
 > Estalvi econòmic
 > Memoràndum de tots els enregistraments
 > Seguretat en el transport

3.3. ABSORBIDORS D’ETILÈ
Disposem de productes que, mitjançant 
el permanganat:

 > Filtren l’aire i en modifiquen l’atmosfera
 > Allarguen la vida dels productes pereceders
 > Deixen l’atmosfera lliure d’agents contaminants
 > Eliminen mals olors, gasos i fums

3.4. ALTRES
Altres tipus de productes que disposem per 
les centrals hortofrutícoles són:

 > Candeles antigelada
 > Neteja 
 > Post collita
 > Laboratori
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4.1 DE TRACTAMENT DE L’AIRE

4.1.1 Tecnologia RCI

Disposem d’equips basats en la teconoliga RCI. La Ionitza-
ció Catalítica Radiant és la nanotecnologia més avançada 
disponible actualment per processos de regeneració i trac-
tament de l’aire, amb la missió de reduir elements contami-
nants de l’aire.

Se tracta doncs, d’una solució global per la purificació de 
l’aire i de les superfícies, mitjançant la combinació d’una 
làmpada d’UVx d’alta densitat i d’un catalitzador (reactor) 
compost per una aleació específica de metalls nobles.

El plasma purificador realitza quatre funcions naturals: ionit-
zació, desodorització, desinfecció i mineralització. Amb això, 
aconseguim netejar l’aire de recintes interiors, d’una manera 
inocua per les persones.
Aquests tecnologia, pot combinar el sistema RCI i ozó, ja que 
aquesta màquina, pot incorporar generadors d’ozó, essent 
així, més efectiva i ràpida la desinfecció.

4.2 Tecnologia RCI + O3

Aquesta tecnologia està especialment indicada al sector 
hortofructícola degut a la producció d’etilè durant el procés 
de maduració. Gràcies als sistemes de purificació i a la 
producció d’oxidant naturals, s’allarga l’inici del procès de 
putrefacció de fruites i verdures, degut a l’oxidació de l’etilè 
mitjançant aquests oxidants naturals donant com a resultat 
diòxid de carboni i vapor d’aigua.

D’aquesta manera, preserva la fruita de la formació de fongs 
i bacteris i evitar haver de desinfectar els locals d’emmagat-
zematge, amb producte químic.

 Aplicacions al sector
 > Magatzems
 > Càmares de conservació
 > Vehicles isotèrmics de transport

EQUIPS4
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 Beneficis
>  Oxida l’etilè produint-se diòxid de carboni i vapor d’aigua, 

allargant així el procés de putrefacció de la fruita
>  En menys de 12 hores, neutralitza els virus, els bacteris i 

les espores de fongs
>  Tecnologia activa, per tant, pot arribar a tots els racons 

d’una sala, incloent les zones de difícil accés
>  Actua sobre les superfícies
>  Es poden mantindre els llocs nets sense pulveritzar 

productes químics agresius ni fungicides
>  Elimina olors
>  No utilitza filtres, no recircula l’aire i no genera ozó, per 

tant, el seu manteniment és mínim de fàcil instal·lació
>  No és perjudicial per les persones, per tant, no és neces-

sari que els locals estiguin desocupats
>  El consum és pràcticament insignificant
>  Es requereix una mínima inversió

4.3. ALTRES EQUIPS

4.3.1. Equips de pulverització sobre fruita
               
4.3.2.    Descalcificadors

4.3.3. Equips d’osmosis

4.3.4.    Sondes
 
4.3.5.    Panels reguladors de pH i clor

 4.3.6.    Bombes
 
4.3.7.    Comptadors
 


